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250g de compote de pommes + extra
1509 de farine

2c.a.s ~ 30g de graines de lin moulues
1c.a.c de levure chimigue

Y2c.a.c de bicarbonate de soude

AMELIOREZ | Ajoutez ¥ c.a.c de cannelle.
Utilisez la farine de sarrasin et/ou d'avoine
alaplace de la farine ordinaire.

LA VERSION PLUS SUCREE : Ajoutez 60ml
de sirop d'érable ou de daites a la pafe.

INSTRUCTIONS

1. Préchauffez le four & 200°C
(400°F). Combinez fous les
ingrédients dans un bol.

2. Mélangez jusqu'a obfenfion
d'une pare homogene. Si vous
avez le temps, laissez la pate
au réfrigérateur pendant

15 minufes.

3. Repartissez la pate sur une
plague a pafisserie recouverfe
de papier sulfurisé. Faculratif :
Ajoutez une cuillere a café

de compote de pommes sur
chague cookie et utilisez un
cure-dent pour l'infégrer.

4. Enfournez pendant 15 minutes
ou jusgu'a ce gue les cookies
soient hien dorés. Laissez
refroidir avant de servir.




