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2tasses ~ 180g de pates
2 fomates
2 concombres

AMELIDRER : Ajouter du vinaigre bal-
samigue, des olives vertes ef de I'origan.

INSTRUCTIONS

1. Remplir une grande
casserole d'eau ef la porfer a
ébullition. Ajouter les pates et
baisser le feu a moyen.
Assaisonner a sa convenance
ef faire bouillir les pates
pendant le temps de cuisson
indigué sur I'emballage.

2. Egoutter et transférer dans
une assiefte.

3. Ajouter les concombres
COUpés en dés.

4. Ajouter les fomates coupées
endés.

5. Arroser de vinaigre
balsamigque et bien mélanger.

B. Parsemer d'origan ef garnir
d'olives.




